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วิสยัทศัน์ 

เป็นคณะชัน้น ำดำ้นเกษตรและอุตสำหกรรมเกษตรในภมูภิำคลุ่มน ้ำโขง 
 
พนัธกิจ 

1. มุ่งผลติบณัฑติทีม่คีุณภำพและคุณธรรม 
2. มุ่งสรำ้งผลงำนวจิยัและงำนสรำ้งสรรคใ์นระดบัภูมภิำคลุ่มน ้ำโขง 
3. มุ่งให้บรกิำรวิชำกำรและถ่ำยทอดองค์ควำมรู้ที่ตอบสนองควำมต้องกำรเพื่อ

ยกระดบักำรแขง่ขนัของภูมภิำค 
4. มุ่งสรำ้งเอกลกัษณ์ทำงวชิำกำรและชื่อเสยีงของคณะไปสู่ควำมเป็นผูน้ ำในระดบั

ภูมภิำคลุ่มน ้ำโขง 
5. มุ่งท ำนุบ ำรุงศลิปวฒันธรรม 
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ปรชัญา ความส าคญั และวตัถปุระสงคข์องหลกัสูตร 

 
ปรชัญา 

หลกัสตูรกำรศกึษำขัน้ปรญิญำตรทีำงเทคโนโลยกีำรอำหำร มุ่งใหก้ำรศกึษำวจิยั
และสง่เสรมิควำมรูเ้กีย่วกบัอุตสำหกรรมอำหำร อนัเป็นปจัจยัส ำคญัยิง่ต่อกำรด ำรงชวีติ
ของมนุษย ์ หลกัสตูรของสำขำวชิำชพีนี้จงึมุ่งเน้นไปในแนวประยุกตค์วำมรูท้ำงดำ้น
วทิยำศำสตรพ์ืน้ฐำนในสำขำวชิำต่ำงๆ และวศิวกรรมศำสตรเ์ขำ้ดว้ยกนั เพื่อแปรสภำพ
วตัถุดบิทำงกำรเกษตรใหเ้ป็นอำหำรกึง่ส ำเรจ็รปูและส ำเรจ็รปู รวมถงึกำรบรรจุหบีหอ่ 
กำรทดสอบและกำรควบคมุคุณภำพ โดยนิสติจะมกีำรฝึกงำนตำมโรงงำนอุตสำหกรรม
อำหำร ซึง่ควำมรูท้ำงทฤษฎแีละประสบกำรณ์จะช่วยใหนิ้สติทรำบถงึปญัหำต่ำงๆ และ
รูจ้กัน ำมำปรบัใชไ้ดอ้ย่ำงเหมำะสมกบัสภำพเศรษฐกจิและสงัคมของประเทศชำต ิรวมทัง้
ช่วยปรบัปรุงยกระดบัคุณภำพอุตสำหกรรมอำหำรทุกประเภทใหอ้ยู่ในสภำพทีป่ลอดภยั
ต่อผูบ้รโิภค กำรวำงหลกัสตูรจงึไดค้ ำนึงถงึวชิำต่ำงๆ ในแนวทีบ่ณัฑติจะสำมำรถน ำไป
ประกอบอำชพีไดท้ัง้ในภำคเอกชนและรฐับำล และเพื่อกำรศกึษำต่อในระดบัทีส่งูขึน้  

วตัถปุระสงค ์
เพื่อผลติบณัฑติทีม่จีรรณยำบรรณ มทีกัษะดำ้นควำมสมัพนัธร์ะหว่ำงบุคคล 

ตลอดจนมทีกัษะในกำรใชเ้ครื่องมอืและสำมำรถปฏบิตังิำนในภำคสนำมได ้  เป็นบณัฑติ
ทีม่คีุณภำพสำมำรถใชค้วำมรูไ้ปประกอบอำชพี ตอบสนองควำมตอ้งกำรของ
ภำคอุตสำหกรรม เอกชน รำชกำร หรอืประกอบอำชพีอสิระ และเพื่อกำรศกึษำต่อใน
ระดบัทีส่งูขึน้ได ้

 
 
 
 
 
 
 



 

มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร 
 

5  

โครงสร้างหลกัสตูร 
 
จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลกัสูตร ไม่น้อยกว่ำ 139 หน่วยกิต 

1) หมวดวชิำศกึษำทัว่ไป  ไม่น้อยกว่ำ  30 หน่วยกติ 
 - กลุ่มวชิำวทิยำศำสตรแ์ละคณิตศำสตร ์    3 หน่วยกติ 
 - กลุ่มวชิำสงัคมศำสตร ์      7 หน่วยกติ 
 - กลุ่มวชิำมนุษยศำสตร ์      3 หน่วยกติ 
 - กลุ่มวชิำภำษำ      15 หน่วยกติ 
 - กลุ่มวชิำพลศกึษำ       2 หน่วยกติ 

2) หมวดวชิำเฉพำะ   ไม่น้อยกว่ำ 103 หน่วยกติ 
 - วชิำเฉพำะบงัคบั      80 หน่วยกติ 
 - วชิำเฉพำะเลอืก      23 หน่วยกติ 

3) หมวดวชิำเลอืกเสร ี  ไม่น้อยกว่ำ    6 หน่วยกติ 

4) กำรฝึกงำน    ไม่น้อยกว่ำ 300 ชัว่โมง 
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รายวิชา 
 

1)  หมวดศึกษาทัว่ไป  ไม่น้อยกว่ำ   30 หน่วยกิต 

กลุ่มวิชาวิทยาศาสตรแ์ละคณิตศาสตร ์      3 หน่วยกิต 
01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสำรสนเทศ  3(2-2-5) 

  (Computer and Information Technology) 
กลุ่มวิชาสงัคมศาสตร ์       7 หน่วยกิต 

     01371111 กำรใชท้รพัยำกรหอ้งสมุด     1(1-0-2) 
  (The Use of Library Resources) 

     01459423 มนุษยสมัพนัธใ์นกำรท ำงำน     3(3-0-6) 
(Human Relations at Work) 

    04828211 ควำมรูเ้บือ้งตน้ทำงธุรกจิ     3(3-0-6) 
(Introduction to Business) 

กลุ่มวิชามนุษยศาสตร ์       3 หน่วยกิต 
  ใหเ้ลอืกเรยีนจำกรำยวชิำต่อไปนี้    

01999031 มรดกอำรยธรรมโลก    3(3-0-6) 
(The Heritage of World Civilizations) 

01999032 ไทยศกึษำ     3(3-0-6) 
(Thai Studies) 

01999033 ศลิปะกำรด ำเนินชวีติ    3(3-0-6) 
(Arts of Living) 

กลุ่มวิชาภาษา      15 หน่วยกิต 
     01999021 ภำษำไทยเพื่อกำรสือ่สำร    3(3-0-6) 

  (Thai Language for Communication) 
  ภำษำองักฤษ     12( -  - ) 
  (English) 

กลุ่มวิชาพลศึกษา            2 หน่วยกิต 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ              1,1(0-2-1) 
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รายวิชา 
 
2) หมวดวิชาเฉพาะ  ไม่น้อยกว่ำ     103 หน่วยกิต 

     วิชาเฉพาะบงัคบั          80 หน่วยกิต 
01052221   กำรจดักำรและกำรเตรยีมวตัถุดบิในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 
 (Food Raw Material Handling and Preparation in Food Industry) 

01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในกำรแปรรปูอำหำร  2(2-0-4) 
(Ingredients and Additives in Food Processing) 

01052444 กำรสขุำภบิำลโรงงำนอำหำร    2(2-0-4) 
 (Food Plant Sanitation) 
01052471 กำรออกแบบโรงงำนอำหำร    3(2-3-6) 

(Food Plant Design) 
01053421 กำรบรรจุในอุตสำหกรรมอำหำร   3(2-3-6)  

(Packaging in Food Industry) 
01054355 สถติสิ ำหรบักำรพฒันำผลติภณัฑ ์  3(3-0-6) 

(Statistics for Product Development) 
01419211 จุลชวีวทิยำทัว่ไป     3(3-0-6) 

(General Microbiology) 
01419214 จุลชวีวทิยำพืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 

(Laboratory in Fundamental Microbiology) 
01422111 หลกัสถติ ิ      3(3-0-6) 

(Principles of Statistics) 
04801111 วทิยำศำสตรแ์ละเทคโนโลยกีำรอำหำรเบือ้งตน้  1(1-0-2) 

(Introduction to Food Science and Technology) 
04801212 ชวีเคมอีำหำร     3(2-3-6) 

 (Food Biochemistry) 
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รายวิชา 
 

04801213 อำหำรและโภชนำกำร    2(2-0-4)  
 (Food and Nutrition) 

04801221 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร    3(3-0-6) 
 (Food Processing) 

04801222 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร ภำคปฏบิตักิำร  1(0-3-2) 
 (Laboratory in Food Processing) 

04801231 พืน้ฐำนวศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 
 (Fundamental of Food Engineering)  

04801332 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร  3(3-0-6) 
 (Unit Operations in Food Engineering) 

04801333 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร ภำคปฏบิตักิำร 1(0-3-2) 
 (Laboratory in Unit Operations in Food Engineering) 

04801341 มำตรฐำนอำหำรและจรยิธรรม    2(2-0-4) 
 (Food Standard and ethics) 

04801351 กำรพฒันำผลติภณัฑอ์ำหำรและกำรวจิยักำรตลำด 3(2-3-6) 
 (Food Product Development and Marketing Research) 
04801361 จุลชวีวทิยำอำหำร     3(2-3-6) 

 (Food Microbiology)  
04801491 เทคนิคกำรวจิยั     3(1-6-5) 

 (Research Techniques) 
04801497 สมัมนำ      1 

 (Seminar) 
04804123 ชวีวทิยำพืน้ฐำน     4(3-3-8)  

 (Fundamental of Biology) 
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รายวิชา 
 

04821111 เคมพีืน้ฐำน       3(3-0-6)  
 (Fundamental Chemistry) 

04821112 เคมพีืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
 (Laboratory in Fundamental Chemistry)    

04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน      3(3-0-6)  
 (Fundamental of Organic Chemistry)  

04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
 (Laboratory in Fundamental of Organic Chemistry)  

04821231 หลกัเคมวีเิครำะหเ์ชงิปรมิำณ    3(2-3-6) 
 (Principles of Chemical Quantitative Analysis) 
 04821251 หลกัชวีเคม ี       3(3-0-6)  
  (Principles of Biochemistry)  

04821252 หลกัชวีเคม ีภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
  (Laboratory in Principles of Biochemistry)  

04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์    3(2-3-6) 
  (Principles of Physical Chemistry) 

04824141 คณิตศำสตรป์ระยุกต ์     4(4-0-8) 
  (Applied Mathematics)  

04825111 หลกัฟิสกิส ์      3(3-0-6) 
  (Principles of Physics)  

04825112 หลกัฟิสกิส ์ภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
  (Laboratory in Principles of Physics)  
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รายวิชา 
 

วิชาเฉพาะเลือก      ไม่น้อยกวา่         23  หน่วยกิต 

ให้เลือกเรียนรายวิชากลุ่มใดกลุ่มหน่ึง            จ านวน          15   หน่วยกิต 
ก. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 

 01052342  กำรตรวจวดัคุณภำพอำหำรและกำรประเมนิอำยุกำรเกบ็ของอำหำร 3(2-3-6) 
  (Food Quality Measurement and Shelf-life Evaluation) 

01052325 นวตักรรมในกำรแปรรปูอำหำร   2(2-0-4) 
  (Innovations in Food Processing) 

01052414 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร    2(2-0-4) 
 (Principles of Food Analysis) 
04801314 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร  1(0-3-2) 

  (Laboratory in Principles of Food Analysis)  
04801323 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑอ์ำหำร   4(3-3-8) 

  (Food Product Processing)  
 04801342 หลกักำรประกนัคุณภำพอำหำร   3(2-3-6) 

 (Principles of Food Quality Assurance) 
 ข. กลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 

01051431 กำรควบคุมและกำรใชเ้ครื่องมอื   3(2-3-6) 
  (Control and Instrumentation) 

04205201 วศิวกรรมไฟฟ้ำเบือ้งตน้    3(3-0-6) 
  (Introduction to Electrical Engineering) 

04801334 วศิวกรรมกระบวนกำรทำงอำหำร   3(3-0-6) 
  (Food Process Engineering)  
 04801371 กำรวำงแผนและกำรควบคมุกำรผลติในอุตสำหกรรมอำหำร 3(3-0-6) 

 (Planning and Production Control in Food Industry)   
04824142 คณิตศำสตรว์ศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 

  (Food Engineering Mathematics)  
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รายวิชา 
 

     และเลือกเรียนรายวิชาต่อไปน้ีอีก ไม่น้อยกว่า           8   หน่วยกิต  

01051464 เทคโนโลยขีองเอนไซม ์    3(2-3-6) 
  (Enzyme Technology)   

01051487 เทคโนโลยขีองเครื่องดืม่แอลกอฮอล ์   3(2-3-6) 
  (Alcoholic Beverage Technology)  

01051489 กรรมวธิเีตรยีมน ้ำและก ำจดัของเสยี   3(2-3-6) 
 (Water and Waste Treatment)  
01052445 กำรวเิครำะหอ์นัตรำยและจุดวกิฤตทิีต่อ้งควบคุม  2(2-0-4) 

  (Hazard Analysis and Critical Control Points)  
01052483 เทคโนโลยหีลงักำรเกบ็เกีย่ว    3(2-3-6) 
 (Postharvest Technology) 
04801362 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร    2(2-0-4) 

  (Food Product Microbiology) 
04801363 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร  1(0-3-2) 

  (Laboratory in Food Product Microbiology)  
04801415 สำรปนเป้ือนในโซ่อำหำรและกำรตรวจสอบ  2(2-0-4) 

  (Food Contaminants in Food Chain and Investigation) 
04801424 กระบวนกำรแปรรปูผลไมแ้ละผกั   3(2-3-6) 
 (Fruit and Vegetable Processing)  
04801425 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑข์นมอบ   2(1-3-4) 

  (Bakery Product Processing) 
04801426 กระบวนกำรแปรรปูเน้ือสตัวแ์ละสตัวปี์ก   3(2-3-6) 

  (Meat and Poultry Processing)  
04801427 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑน์ม   3(2-3-6) 

  (Dairy Product Processing)  
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รายวิชา 
 

04801428 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑป์ระมง   3(2-3-6) 
 (Fishery Product Processing) 
04801435 เครื่องมอืทำงกระบวนกำรแปรรปูอำหำร   2(2-0-4) 

  (Food Processing Equipment) 
04801464  เทคโนโลยกีำรหมกัอำหำรและเครื่องดื่ม   3(2-3-6) 
 (Food and beverage fermentation technology) 
04801472 กำรจดัซือ้ทำงอุตสำหกรรมอำหำร   1(1-0-2) 

  (Purchasing in Food Industry)  
04801446 เรื่องเฉพำะทำงเทคโนโลยกีำรอำหำร   1-3  

  (Selected Topics in Food Technology) 
04801448 ปญัหำพเิศษ     1-3  

  (Special Problems)  
04850390 กำรเตรยีมควำมพรอ้มสหกจิศกึษำ   1(1-0-2) 

  (Cooperative Education Preparation) 
04850490 สหกจิศกึษำ     6 

  (Cooperative Education) 
 

3)  หมวดวิชาเลือกเสรี    ไม่น้อยกว่า    6  หน่วยกิต 
 
4)  การฝึกงาน      ไม่น้อยกว่า    300  ชัว่โมง  

กรณีทีน่ิสติเลอืกเรยีนวชิำสหกจิศกึษำจะไดร้บักำรยกเวน้กำรฝึกงำน 300 ชัว่โมง 
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ความหมายของเลขรหสัประจ าวิชา 
 
ควำมหมำยของเลขรหสัประจ ำวชิำในหลกัสตูรวทิยำศำสตรบณัฑติ  สำขำวชิำ

เทคโนโลยกีำรอำหำร ประกอบดว้ยเลข 8 หลกั มคีวำมหมำย ดงันี้ 

เลขล าดบัท่ี 1 - 2 
04    หมำยถงึ ทยำเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนควิร ร 

เลขล าดบัท่ี 3 – 5 
801  หมำยถงึ  สำขำวชิำเทคโนโลยกีำรอำหำร 

เลขล าดบัท่ี 6  หมำยถงึ  ระดบัชัน้ปี 

เลขล าดบัท่ี 7  มคีวำมหมำยดงันี้ 
1 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำวทิยำศำสตรก์ำรอำหำร 
2 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำเทคโนโลยกีำรอำหำร 
3 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำวศิวกรรมอำหำร 
4 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำมำตรฐำนควบคุมคุณภำพและสขุำภบิำล 
5 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำกำรพฒันำผลติภณัฑ ์
6 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำจุลชวีวทิยำ 
 7   หมำยถงึ  กลุ่มวชิำกำรจดักำรและกำรออกแบบทำงอุตสำหกรรม 
8 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำเทคโนโลยผีลติภณัฑห์ลงักำรเกบ็เกีย่วน ้ำมนัและเครื่องดื่ม 
9 หมำยถงึ  กลุ่มวชิำกำรวจิยั เรื่องเฉพำะทำง สมัมนำ และปญัหำพเิศษ 

เลขล าดบัท่ี 8   หมำยถงึ ล ำดบัวชิำในแต่ละกลุ่มวชิำ 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

       ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 1  

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01371111 กำรใชท้รพัยำกรหอ้งสมุด      1(1-0-2) 
01999021 ภำษำไทยเพื่อกำรสือ่สำร      3(3-0-6) 
04804123 ชวีวทิยำพืน้ฐำน       4(3-3-6) 
04821111 เคมพีืน้ฐำน       3(3-0-6) 
04821112 เคมพีืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824141 คณิตศำสตรป์ระยุกต ์     4(4-0-8) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ       1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำศกึษำทัว่ไปกลุ่มมนุษยศำสตร ์     3( -  - ) 
  (ศลิปะกำรด ำเนินชวีติ ไทยศกึษำ มรดกอำรยธรรมโลก) 
       รวม     20( -  - ) 
      ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01422111 หลกัสถติ ิI     3(3-0-6)  
04801111 วทิยำศำสตรแ์ละเทคโนโลยกีำรอำหำรเบือ้งตน้  1(1-0-2) 
04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน    3(3-0-6) 
04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04825111 หลกัฟิสกิส ์     3(3-0-6) 
04825112 หลกัฟิสกิส ์ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355111 ภำษำองักฤษ I     3( -  - ) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ     1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี                3( -  - ) 
       รวม     19( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052221 กำรจดักำรและกำรเตรยีมวตัถุดบิในอุตสำหกรรมอำหำร   1(1-0-2) 
01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในกำรแปรรปูอำหำร    2(2-0-4) 
04801213 อำหำรและโภชนำกำร      2(2-0-4) 
04821231 หลกัเคมวีเิครำะหเ์ชงิปรมิำณ                                    3(2-3-6) 
04821251 หลกัชวีเคม ี       3(3-0-6) 
04821252 หลกัชวีเคมภีำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสำรสนเทศ    3(2-2-5) 
01355112 ภำษำองักฤษ II       3( -  - ) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี       3( -  - ) 
       รวม 21( -  - ) 
 
      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01419211 จุลชวีวทิยำทัว่ไป       3(3-0-6) 
01419214 จุลชวีวทิยำพืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
04801212 ชวีเคมอีำหำร        3(2-3-6) 
04801221 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร         3(3-0-6) 
04801222 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร ภำคปฏบิตักิำร                   1(0-3-2) 
04801231 พืน้ฐำนทำงวศิวกรรมอำหำร      3(3-0-6) 
04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์      3(2-3-6) 
013551113 ภำษำองักฤษ       3( -  - ) 
       รวม 20( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052325 นวตักรรมในกำรแปรรปูอำหำร     2(2-0-4) 
01052414 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร      2(2-0-4) 
04801314 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
04801323 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑอ์ำหำร     4(3-3-8) 
04801332 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 
04801333 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04801341 มำตรฐำนอำหำรและจรยิธรรม     2(2-0-4) 
04801361 จุลชวีวทิยำอำหำร                 3(2-3-4) 
       รวม 18(  -  -  ) 
 
      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052342 กำรตรวจวดัคุณภำพอำหำรและกำรประเมนิอำยุกำรเกบ็ของอำหำร 3(2-3-4)  
01052444 กำรสขุำภบิำลโรงงำนอำหำร        2(2-0-4) 
01053421 กำรบรรจุในอุตสำหกรรมอำหำร     3(2-3-6) 
01054355 สถติสิ ำหรบักำรพฒันำผลติภณัฑ ์    3(3-0-6) 
04801362 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร       2(2-0-4) 
04801462 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355xxx ภำษำองักฤษ       3( -   - ) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -   - ) 
       รวม 20( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04802499 เทคนิคกำรวจิยั       3(1-6-5) 
04802497 สมัมนำ        1 
01052471 กำรออกแบบโรงงำนอำหำร      3(2-3-6) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -  - ) 
       รวม  10( -  - ) 
 
      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04801342 หลกักำรประกนัคุณภำพอำหำร     3(2-3-6) 
04804115 จติอำสำเพื่อพฒันำชมุชน      3(3-0-6) 
04804311 ปรชัญำเศรษฐกจิพอเพยีง      3(3-0-6) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -  - ) 
       รวม       12( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร    

 

       ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 1  

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01371111 กำรใชท้รพัยำกรหอ้งสมุด      1(1-0-2) 
01999021 ภำษำไทยเพื่อกำรสือ่สำร      3(3-0-6) 
04804123 ชวีวทิยำพืน้ฐำน       4(3-3-6) 
04821111 เคมพีืน้ฐำน       3(3-0-6) 
04821112 เคมพีืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824141 คณิตศำสตรป์ระยุกต ์     4(4-0-8) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ       1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำศกึษำทัว่ไปกลุ่มมนุษยศำสตร ์     3( -  - ) 
  (ศลิปะกำรด ำเนินชวีติ ไทยศกึษำ มรดกอำรยธรรมโลก) 
       รวม     20( -  - ) 
      ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01422111 หลกัสถติ ิI     3(3-0-6)  
04801111 วทิยำศำสตรแ์ละเทคโนโลยกีำรอำหำรเบือ้งตน้  1(1-0-2) 
04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน    3(3-0-6) 
04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04825111 หลกัฟิสกิส ์     3(3-0-6) 
04825112 หลกัฟิสกิส ์ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355111 ภำษำองักฤษ I     3( -  - ) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ     1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี                3( -  - ) 
       รวม     19( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร    

 

      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052221 กำรจดักำรและกำรเตรยีมวตัถุดบิในอุตสำหกรรมอำหำร   1(1-0-2) 
01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในกำรแปรรปูอำหำร    2(2-0-4) 
04801213 อำหำรและโภชนำกำร      2(2-0-4) 
04821231 หลกัเคมวีเิครำะหเ์ชงิปรมิำณ                                    3(2-3-6) 
04821251 หลกัชวีเคม ี       3(3-0-6) 
04821252 หลกัชวีเคมภีำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824142  คณิตศำสตรว์ศิวกรรมอำหำร     3(3-0-6) 
01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสำรสนเทศ    3(2-2-5) 
01355112 ภำษำองักฤษ II       3( -  - ) 
       รวม 21( -  - ) 
 
      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01419211 จุลชวีวทิยำทัว่ไป       3(3-0-6) 
01419214 จุลชวีวทิยำพืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
04801212 ชวีเคมอีำหำร        3(2-3-6) 
04801221 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร         3(3-0-6) 
04801222 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร ภำคปฏบิตักิำร                   1(0-3-2) 
04801231 พืน้ฐำนทำงวศิวกรรมอำหำร      3(3-0-6) 
04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์      3(2-3-6) 
013551113 ภำษำองักฤษ       3( -  - ) 
       รวม 20( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร    

 

      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04205201  วศิวกรรมไฟฟ้ำเบือ้งตน้      3(3-0-6) 
04801332 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 
04801333 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04801334  วศิวกรรมกระบวนกำรทำงอำหำร     3(3-0-6) 
04801341 มำตรฐำนอำหำรและจรยิธรรม     2(2-0-4) 
04801361 จุลชวีวทิยำอำหำร                 3(2-3-4) 
 xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี       3( -  - ) 
       รวม 18(  -  -  ) 
 

      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01051431  กำรควบคุมและกำรใชเ้ครื่องมอื     3(2-3-6) 
01052444 กำรสขุำภบิำลโรงงำนอำหำร        2(2-0-4) 
01053421 กำรบรรจุในอุตสำหกรรมอำหำร     3(2-3-6) 
01054355 สถติสิ ำหรบักำรพฒันำผลติภณัฑ ์    3(3-0-6) 
01355xxx ภำษำองักฤษ       3( -   - ) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -   - ) 
       รวม 17( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
ส าหรบักลุม่วิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร    

 

      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04802499 เทคนิคกำรวจิยั       3(1-6-5) 
04802497 สมัมนำ        1 
01052471 กำรออกแบบโรงงำนอำหำร      3(2-3-6) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -  - ) 
       รวม  10( -  - ) 
 
      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04801342 หลกักำรประกนัคุณภำพอำหำร     3(2-3-6) 
04801371  กำรวำงแผนและกำรควบคมุกำรผลติในอุตสำหกรรมอำหำร   3(3-0-6) 
04804115 จติอำสำเพื่อพฒันำชมุชน      3(3-0-6) 
04804311 ปรชัญำเศรษฐกจิพอเพยีง      3(3-0-6) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -  - ) 
       รวม       15( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

       ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 1  

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01371111 กำรใชท้รพัยำกรหอ้งสมุด      1(1-0-2) 
01999021 ภำษำไทยเพื่อกำรสือ่สำร      3(3-0-6) 
04804123 ชวีวทิยำพืน้ฐำน       4(3-3-6) 
04821111 เคมพีืน้ฐำน       3(3-0-6) 
04821112 เคมพีืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824141 คณิตศำสตรป์ระยุกต ์     4(4-0-8) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ       1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำศกึษำทัว่ไปกลุ่มมนุษยศำสตร ์     3( -  - ) 
  (ศลิปะกำรด ำเนินชวีติ ไทยศกึษำ มรดกอำรยธรรมโลก) 
       รวม     20( -  - ) 
      ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01422111 หลกัสถติ ิI     3(3-0-6)  
04801111 วทิยำศำสตรแ์ละเทคโนโลยกีำรอำหำรเบือ้งตน้  1(1-0-2) 
04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน    3(3-0-6) 
04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04825111 หลกัฟิสกิส ์     3(3-0-6) 
04825112 หลกัฟิสกิส ์ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355111 ภำษำองักฤษ I     3( -  - ) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ     1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี                3( -  - ) 
       รวม     19( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052221 กำรจดักำรและกำรเตรยีมวตัถุดบิในอุตสำหกรรมอำหำร   1(1-0-2) 
01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในกำรแปรรปูอำหำร    2(2-0-4) 
04801213 อำหำรและโภชนำกำร      2(2-0-4) 
04821231 หลกัเคมวีเิครำะหเ์ชงิปรมิำณ                                    3(2-3-6) 
04821251 หลกัชวีเคม ี       3(3-0-6) 
04821252 หลกัชวีเคมภีำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสำรสนเทศ    3(2-2-5) 
01355112 ภำษำองักฤษ II       3( -  - ) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี       3( -  - ) 
       รวม 21( -  - ) 
 
      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01419211 จุลชวีวทิยำทัว่ไป       3(3-0-6) 
01419214 จุลชวีวทิยำพืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
04801212 ชวีเคมอีำหำร        3(2-3-6) 
04801221 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร         3(3-0-6) 
04801222 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร ภำคปฏบิตักิำร                   1(0-3-2) 
04801231 พืน้ฐำนทำงวศิวกรรมอำหำร      3(3-0-6) 
04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์      3(2-3-6) 
013551113 ภำษำองักฤษ       3( -  - ) 
       รวม 20( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052325 นวตักรรมในกำรแปรรปูอำหำร     2(2-0-4) 
01052414 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร      2(2-0-4) 
04801314 หลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
04801323 กระบวนกำรแปรรปูผลติภณัฑอ์ำหำร     4(3-3-8) 
04801332 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 
04801333 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04801341 มำตรฐำนอำหำรและจรยิธรรม     2(2-0-4) 
04801361 จุลชวีวทิยำอำหำร                 3(2-3-4) 
       รวม 18(  -  -  ) 
 
      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052342 กำรตรวจวดัคุณภำพอำหำรและกำรประเมนิอำยุกำรเกบ็ของอำหำร 3(2-3-4)  
01052444 กำรสขุำภบิำลโรงงำนอำหำร        2(2-0-4) 
01053421 กำรบรรจุในอุตสำหกรรมอำหำร     3(2-3-6) 
01054355 สถติสิ ำหรบักำรพฒันำผลติภณัฑ ์    3(3-0-6) 
04801362 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร       2(2-0-4) 
04801462 จุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355xxx ภำษำองักฤษ       3( -   - ) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -   - ) 
       รวม 20( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุม่วิชาเทคโนโลยีการอาหาร    

 

      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052471 กำรออกแบบโรงงำนอำหำร      3(2-3-6) 
04802499 เทคนิคกำรวจิยั       3(1-6-5) 
04802497 สมัมนำ        1 
04801342 หลกักำรประกนัคุณภำพอำหำร     3(2-3-6) 
04804115 จติอำสำเพื่อพฒันำชมุชน      3(3-0-6) 
04804311 ปรชัญำเศรษฐกจิพอเพยีง      3(3-0-6) 
04850340 กำรเตรยีมควำมพรอ้มสหกจิศกึษำ     1(1-0-2) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       6( -  - ) 
       รวม  23( -  - ) 
 
      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04850490 สหกจิศกึษำ       6 
       รวม         6 ( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 

 

       ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 1  

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01371111 กำรใชท้รพัยำกรหอ้งสมุด      1(1-0-2) 
01999021 ภำษำไทยเพื่อกำรสือ่สำร      3(3-0-6) 
04804123 ชวีวทิยำพืน้ฐำน       4(3-3-6) 
04821111 เคมพีืน้ฐำน       3(3-0-6) 
04821112 เคมพีืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824141 คณิตศำสตรป์ระยุกต ์     4(4-0-8) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ       1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำศกึษำทัว่ไปกลุ่มมนุษยศำสตร ์     3( -  - ) 
  (ศลิปะกำรด ำเนินชวีติ ไทยศกึษำ มรดกอำรยธรรมโลก) 
       รวม     20( -  - ) 
      ปีท่ี 1  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01422111 หลกัสถติ ิI     3(3-0-6)  
04801111 วทิยำศำสตรแ์ละเทคโนโลยกีำรอำหำรเบือ้งตน้  1(1-0-2) 
04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน    3(3-0-6) 
04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04825111 หลกัฟิสกิส ์     3(3-0-6) 
04825112 หลกัฟิสกิส ์ภำคปฏบิตักิำร    1(0-3-2) 
01355111 ภำษำองักฤษ I     3( -  - ) 
01175xxx กจิกรรมพลศกึษำ     1(0-2-1) 
xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี                3( -  - ) 
       รวม     19( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 

 

      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052221 กำรจดักำรและกำรเตรยีมวตัถุดบิในอุตสำหกรรมอำหำร   1(1-0-2) 
01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในกำรแปรรปูอำหำร    2(2-0-4) 
04801213 อำหำรและโภชนำกำร      2(2-0-4) 
04821231 หลกัเคมวีเิครำะหเ์ชงิปรมิำณ                                    3(2-3-6) 
04821251 หลกัชวีเคม ี       3(3-0-6) 
04821252 หลกัชวีเคมภีำคปฏบิตักิำร      1(0-3-2) 
04824142  คณิตศำสตรว์ศิวกรรมอำหำร     3(3-0-6) 
01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสำรสนเทศ    3(2-2-5) 
01355112 ภำษำองักฤษ II       3( -  - ) 
       รวม 21( -  - ) 
 
      ปีท่ี 2  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01419211 จุลชวีวทิยำทัว่ไป       3(3-0-6) 
01419214 จุลชวีวทิยำพืน้ฐำน ภำคปฏบิตักิำร     1(0-3-2) 
04801212 ชวีเคมอีำหำร        3(2-3-6) 
04801221 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร         3(3-0-6) 
04801222 กระบวนกำรแปรรปูอำหำร ภำคปฏบิตักิำร                   1(0-3-2) 
04801231 พืน้ฐำนทำงวศิวกรรมอำหำร      3(3-0-6) 
04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์      3(2-3-6) 
01355113 ภำษำองักฤษ       3( -  - ) 
       รวม 20( -   -  ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 

 

      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04205201  วศิวกรรมไฟฟ้ำเบือ้งตน้      3(3-0-6) 
04801332 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร    3(3-0-6) 
04801333 ปฏบิตักิำรเฉพำะหน่วยทำงวศิวกรรมอำหำร ภำคปฏบิตักิำร   1(0-3-2) 
04801334  วศิวกรรมกระบวนกำรทำงอำหำร     3(3-0-6) 
04801341 มำตรฐำนอำหำรและจรยิธรรม     2(2-0-4) 
04801361 จุลชวีวทิยำอำหำร                 3(2-3-4) 
 xxxxxxxx วชิำเลอืกเสร ี       3( -  - ) 
       รวม 18(  -  -  ) 
 
      ปีท่ี 3  ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01051431  กำรควบคุมและกำรใชเ้ครื่องมอื     3(2-3-6) 
01052444 กำรสขุำภบิำลโรงงำนอำหำร        2(2-0-4) 
01053421 กำรบรรจุในอุตสำหกรรมอำหำร     3(2-3-6) 
01054355 สถติสิ ำหรบักำรพฒันำผลติภณัฑ ์    3(3-0-6) 
01355xxx ภำษำองักฤษ       3( -   - ) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       6( -   - ) 
       รวม 20( -   - ) 
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แผนการศึกษา 
กรณีเลือกเรียนสหกิจศึกษา ส าหรบักลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 

 

      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
01052471 กำรออกแบบโรงงำนอำหำร      3(2-3-6) 
04801342 หลกักำรประกนัคุณภำพอำหำร     3(2-3-6) 
04801371  กำรวำงแผนและกำรควบคมุกำรผลติในอุตสำหกรรมอำหำร   3(3-0-6) 
04802499 เทคนิคกำรวจิยั       3(1-6-5) 
04802497 สมัมนำ        1 
04804115 จติอำสำเพื่อพฒันำชมุชน      3(3-0-6) 
04804311 ปรชัญำเศรษฐกจิพอเพยีง      3(3-0-6) 
04850340 กำรเตรยีมควำมพรอ้มสหกจิศกึษำ     1(1-0-2) 
xxxxxxxx วชิำเฉพำะเลอืก       3( -  - ) 
       รวม       23( -   - ) 
 
      ปีท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2   

จ ำนวนหน่วยกติ (บรรยำย-ปฏบิตักิำร-ศกึษำดว้ยตนเอง) 
04850490 สหกจิศกึษำ       6 
       รวม         6 ( -   - ) 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801111 วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหารเบือ้งต้น      1(1-0-2) 
                      (Introduction to Food Science and Technology) 

        พืน้ฐำน :   -   

ปจัจยัคุณภำพของอำหำร กำรเสื่อมเสยีของอำหำร และหลกักำรถนอม
อำหำร ผลติภณัฑอ์ำหำรประเภทต่ำงๆ 
Food quality factors. Food spoilage and principles of food 
preservations. Various types of food products. 

 
04801212 ชีวเคมีอาหาร                                                             3(2-3-6) 
                   (Food Biochemistry) 

         พืน้ฐำน :  04821251 

               องคป์ระกอบทำงเคมขีองอำหำร  สมบตัทิำงเคมกีำยภำพและทำงหน้ำที่
ขององคป์ระกอบในอำหำร กำรเปลีย่นแปลงทำงเคมแีละชวีเคมขีอง
อำหำรระหว่ำงกำรแปรรปูและกำรเกบ็รกัษำ สมบตัขิอง สำรเตมิแต่ง
อำหำร            

 Chemical composition of foods. Physico-chemical and functional 
properties of food components. Chemical and biochemical 
changes of food during processing and storage. Properties to food 
additives. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801213  อาหารและโภชนาการ         2(2-0-4)  

(Food and Nutrition)  

      พืน้ฐำน :  - 

สำรอำหำรและคุณค่ำทำงโภชนำกำร กำรขำดสำรอำหำรและอำกำรของ
โรค ควำมตอ้งกำรสำรอำหำรและพลงังำน โภชนบ ำบดั กำรประเมนิค่ำ
คุณภำพทำงโภชนำกำร  
Nutrient and nutritive value. Nutrient deficiency and symptoms. 
Nutrient and energy requirement , diet therapy, nutrient quality 
evaluation. 

 
04801221  กระบวนการแปรรปูอาหาร                       3(3-0-6) 
       (Food Processing) 

      พืน้ฐำน :  - 

                   หลกักำรและเครื่องมอืทำงกระบวนกำรแปรรูปอำหำร กระบวนกำร
แปรรูปด้ำนควำมร้อน กำรเกบ็ถนอมที่อุณหภูมติ ่ำ กำรท ำแหง้และกำร
ท ำใหเ้ขม้ขน้ กำรผสมผสำนเทคนิคกำรถนอมอำหำร 

               Principles and equipments in food processing, thermal processing, 
low temperature preservation, food dehydration and concentration. 
Hurdle technology. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801222 กระบวนการแปรรปูอาหารภาคปฏิบติัการ                1(0-3-2) 
 (Laboratory in Food Processing) 

       พืน้ฐำน : 04801221 หรอืเรยีนพรอ้มกนั  

                  ปฏบิตักิำรส ำหรบัวชิำกระบวนกำรแปรรปูอำหำร 
 Laboratory for Food Processing. 
 
04801231 พืน้ฐานทางวิศวกรรมอาหาร 3(3-0-6) 
      (Fundamental of Food Engineering)  

     พืน้ฐำน : 04825111 

หน่วยและมติทิำงวศิวกรรม ดุลมวลและพลงังำน กำรถ่ำยโอนควำมรอ้น
มวลและโมเมนตมั สมบตัเิชงิกลและกำยภำพของวสัดุอำหำร 
Engineering units and dimension. Mass and energy balance. Heat, 
mass and momentum transfer. Mechanical and physical properties 
of food materials. 

 
04801314  หลกัการวิเคราะหอ์าหาร ภาคปฏิบติัการ           1(0-3-2) 
 (Laboratory in Principles of Food Analysis) 

        พืน้ฐำน :   -   

                  ปฏบิตักิำรส ำหรบัวชิำหลกักำรวเิครำะหอ์ำหำร 
 Laboratory for Principles of Food Analysis. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801323 กระบวนการแปรรปูผลิตภณัฑอ์าหาร     4(3-3-8) 

(Food Product Processing) 

พืน้ฐาน  :  04801221 

หลกัการแปรรปูผลติภณัฑอ์าหาร ผลติภณัฑจ์ากธญัชาต ิ เนื้อสตัว ์
ประมง ไขมนัและน ้ามนั  เครื่องดื่ม ขนมขบเคีย้ว การใชป้ระโยชน์ของ
เหลอืทิง้จากอุตสาหกรรม มกีารศกึษานอกสถานที ่  
Principles of food product processing, products from cereal, 
meat, fishery, fat and  oil; beverage, confectionery, industrial 
waste utilization. Field trip required. 
 

04801332 ปฏิบติัการเฉพาะหน่วยทางวิศวกรรมอาหาร      3(3-0-6) 
 (Unit Operations in Food Engineering) 

 พืน้ฐาน : 04801231 

 หลกัการของปฏบิตักิารเฉพาะหน่วยทางวศิวกรรมอาหาร ปฏบิตักิาร
ดา้นการแยกทางกล  ปฏบิตักิารดา้นกระบวนการอบแหง้ ปฏบิตักิาร
ดา้นกระบวนการแชแ่ขง็ 

 Principles of unit operation in food engineering. Mechanical 
separation operations. Drying process operations.  Freezing 
process operations. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801333 ปฏิบติัการเฉพาะหน่วยทางวิศวกรรมอาหารภาคปฏิบติัการ     1(0-3-2) 
 (Laboratory in Unit Operations in Food Engineering ) 

 พืน้ฐาน : 04801332 หรอืเรยีนพรอ้มกนั 

 ปฏบิตักิารส าหรบัรายวชิาปฏบิตักิารเฉพาะหน่วยทางวศิวกรรมอาหาร 
 Laboratory for unit operations in food engineering.  
 
04801334 วิศวกรรมกระบวนการทางอาหาร      3(3-0-6) 
 (Food Process Engineering) 

 พืน้ฐาน : 04801332 และ 04801333 

 การประยุกตก์ลศาสตรข์องไหล การวดัแรงดนัและความเรว็ของไหล 
การใชเ้ครื่องสบูของเหลวและพดัลม  การประยุกตก์ารถ่ายโอนความ
รอ้น เครื่องท าความเยน็ เครื่องแชแ่ขง็ และหอ้งเยน็  
การประยุกตก์ารถ่ายโอนมวลสาร การดดูซบัแก๊ส การกลัน่ 

 Fluid mechanics  applications; measurement of pressure and flow 
velocity of fluid, pumps and fan. Heat transfer applications; 
refrigerator, freezer and cold room storage. Mass transfer 
applications, gas absorption, distillation. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801341 มาตรฐานอาหารและจริยธรรม       2(2-0-4) 
 (Food Standard and Ethics) 

        พืน้ฐำน :   -   

กำรจดัตัง้มำตรฐำนของอำหำร  มำตรฐำนอำหำร กฎหมำยและขอ้บงัคบั
ของประเทศไทยและนำนำชำต ิ  กฎหมำยของกำรแสดงฉลำกอำหำร 
องคก์รทีเ่กีย่วขอ้งกบัมำตรฐำนอำหำร จรยิธรรมนกัวทิยำศำสตรก์ำร
อำหำร 
Food standard establishment, national and international food 
standard, law and regulation; law of food labeling, food standard 
organization, food scientist ethics.   
 

04801342 หลกัการประกนัคณุภาพอาหาร   3(2-3-6) 
 (Principles of Food Quality Assurance) 

 พืน้ฐาน  :  01052342 

  คุณภาพ การควบคมุคุณภาพและการประกนัคุณภาพ หลกัการจดัองคก์ร
ในสว่นทีเ่กีย่วขอ้งกบัคุณภาพ ระบบคุณภาพ และมาตรฐานระบบ
คุณภาพ มกีารศกึษานอกสถานที ่

  Quality, quality control and assurance, principles of organization 
management concerning quality, quality system and standard of 
quality system. Field study required. 

 
 
 
 



 

หลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ  สาขาวชิาเทคโนโลยกีารอาหาร 
  

36  

ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801351 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารและการวิจยัการตลาด 3(2-3-6) 
 (Food Product Development and Marketing Research) 

        พืน้ฐำน :   -   

  ความส าคญัและบทบาทของการพฒันาผลติภณัฑ ์ การวจิยัการตลาด 
พฤตกิรรมและความตอ้งการของผูบ้รโิภค การพฒันาแนวคดิและการ
คดัเลอืกแนวคดิผลติภณัฑใ์หม่ การออกแบบและขอ้ก าหนดผลติภณัฑ ์
การพฒันาสตูรผลติภณัฑ ์ และการวางแผนการตลาดส าหรบัผลติภณัฑ์
ใหม ่

 Product development importance and role, marketing research, 
behavior and consumer needs, product concept development and 
new product concept screening, product design and specification, 
product formulation development and marketing plan for new 
product. 
 

04801361    จลุชีววิทยาอาหาร                     3(2-3-4) 
                    (Food Microbiology) 

                 พืน้ฐำน : 01419211 และ 01419214 

กำรจ ำแนกจุลนิทรยีท์ีม่คีวำมส ำคญัทำงอำหำร ปจัจยัทีม่ผีลต่อกำรเจรญิ
และกำรเปลีย่นแปลงจุลนิทรยีใ์นอำหำร จุลนิทรยีก์่อโรคอำหำรเป็นพษิ 
มำตรฐำนอำหำรดำ้นจุลนิทรยี ์
Classification of important microorganisms to food, factors affecting 
growth and changes of microorganisms in food, food poisoning 
microorganisms, microbiological food standards. 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801362  จลุชีววิทยาผลิตภณัฑอ์าหาร             2(2-0-4) 
 (Food Product Microbiology) 

                 พืน้ฐำน : 04801361 

กำรเน่ำเสยีและกำรเสือ่มคุณภำพของอำหำร ผลติภณัฑเ์น้ือสตัว ์ ไข่
อำหำรทะเล ผกัและผลไม ้ ธญัชำต ิ นม เครื่องดืม่ อำหำรกระป๋อง และ
เครื่องเทศ กำรป้องกนักำรเน่ำเสยีและกำรปนเป้ือนของจลุนิทรยีใ์น
ผลติภณัฑอ์ำหำร กำรใชป้ระโยชน์จำกจุลนิทรยีใ์นกำรผลติอำหำรหมกั 
กำรผลติกรดแลคตกิ กรดซติรกิ แอลกอฮอล ์และน ้ำสม้สำยช ู
Spoilage and quality deterioration of food, meat products, egg, sea 
food, fruits and vegetables, cereals, milk, beverage, canned 
foods,and spices. Preventing spoilage and contamination of 
microorganisms in food products. Utilization of microorganisms to 
produce fermented foods. Production of lactic acid, citric acid, 
alcohol and vinegar. 
  

04801363 ปฏิบติัการจลุชีววิทยาผลิตภณัฑอ์าหาร  1(0-3-2) 
      (Food Product Microbiology Laboratory)  

       พืน้ฐำน : 04801362 หรอืเรยีนพรอ้มกนั  

 ปฏบิตักิำรส ำหรบัวชิำจุลชวีวทิยำผลติภณัฑอ์ำหำร 
  Laboratory for Food Product Microbiology. 
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04801371 การวางแผนและการควบคมุการผลิตในอตุสาหกรรมอาหาร   3(3-0-6) 
 (Planning and Production Control in Food Industry) 

        พืน้ฐำน :   -   

 ความน่าจะเป็น การแจกแจงการสุม่ตวัอย่าง การอนุมานเชงิสถติ ิ     
การวเิคราะห ์ และการประยุกตก์ารถดถอยและความแปรปรวนกบัระบบ
อุตสาหกรรม องคป์ระกอบของการผลติทางอุตสาหกรรมอาหาร การ
วางแผนและการควบคมุคุณภาพการผลติ การเลอืกสถานทีต่ัง้โรงงาน  
การพยากรณ์การผลติ การควบคุมวตัถุดบิ การผลติ การคลงัสนิคา้ และ
การกระจายสนิคา้     

 Probability, sampling distributions, statistical inference, analysis 
and application of regression and variance to industrial systems, 
composition in food industry production, planning and quality 
control production, plant location selection, production prediction, 
controlling of raw materials, manufacturing, warehousing and 
product distribution. 
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04801415 สารปนเป้ือนในโซ่อาหารและการตรวจสอบ        2(2-0-4) 
  (Food Contaminats in Food Chain and Investigation) 

  พืน้ฐำน : 01052414 

กฎหมำยทีเ่กีย่วขอ้งกบัสำรปนเป้ือนในอำหำร  สำเหตุกำรปนเป้ือนในโซ่
อำหำร ประเภทและอนัตรำยของสำรปนเป้ือน กำรตรวจวเิครำะหส์ำร
ปนเป้ือน กรณีศกึษำ 
Laws related to food contaminants, cause of contamination in food 
chain, types and hazardous of contaminants, analysis of 
contaminants. Case study. 

 
04801424 กระบวนการแปรรปูผลไม้และผกั          3(2-3-6) 
 (Fruit and Vegetable Processing) 

  พืน้ฐำน : - 

 ความสมัพนัธร์ะหว่างสรรีวทิยาของผกัและผลไมก้บักระบวนการแปรรปู
ทีม่ผีลต่อคุณภาพของผลติภณัฑ ์ กรรมวธิกีารถนอมรกัษาและแปรรูปให้
เป็นผลติภณัฑ ์ การใชป้ระโยชน์ของเหลอืใชจ้ากอุตสาหกรรมผกัและ
ผลไม ้

 Relation between physiological properties of fruit or vegetables 
and processing condition to finished product qualities, processing 
methods and preservation, waste utilization. 
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04801425 กระบวนการแปรรปูผลิตภณัฑข์นมอบ      2(1-3-4) 
 (Bakery Product Processing) 

  พืน้ฐำน : - 

 สมบตัแิละชนิดของสว่นประกอบขนมอบ การคดิสตูรขนมอบ ชนิดของ
ผลติภณัฑข์นมอบกระบวนการผลติ การบรรจุ การเกบ็รกัษา และการ
ควบคุมคุณภาพผลติภณัฑข์นมอบ การจดัการโรงงาน และการพฒันา
ผลติภณัฑใ์หม ่มกีารศกึษานอกสถานที ่

 Properties and type of bakery ingredients, bakery formulation, 
bakery product types, production process, packaging, storage and 
quality control of bakery product, management of industries and 
new product development. Field trip required.  

      
04801426 กระบวนการแปรรปูเน้ือสตัวแ์ละสตัวปี์ก      3(2-3-6) 
 (Meat and Poultry Processing) 

  พืน้ฐำน : - 

 โครงสรา้งของเนื้อสตัว ์ สตัวปี์กและไข ่ การเปลีย่นแปลงหลงัการฆา่ การ
จดัเกรดคุณภาพเน้ือ ปจัจยัทีม่ผีลต่อการเสือ่มสภาพของเน้ือสตัวแ์ละ
สตัวปี์กการแปรรปูและการเกบ็รกัษาผลติภณัฑ ์มกีารศกึษานอกสถานที ่    

 Structure of meat, poultry and eggs, post mortem, meat quality 
grading, factors affecting meat and poultry deterioration, product 
processing and storage. Field trip required.      
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04801427 กระบวนการแปรรปูผลิตภณัฑน์ม       3(2-3-6) 
 (Dairy Product Processing) 

  พืน้ฐำน : - 

 สมบตัทิางกายภาพและเคมขีองนม และผลติภณัฑน์ม มาตรฐานทาง
จุลนิทรยีข์องน ้านม  การจดัเกรดคุณภาพของน ้านม  กระบวนการแปร
รปูผลติภณัฑน์ม มกีารศกึษานอกสถานที ่

 Physical and chemical properties of milk and dairy products, 
microbiological standard of milk, milk grading, dairy products 
processing. Field trip required. 

 
04801428 กระบวนการแปรรปูผลิตภณัฑป์ระมง       3(2-3-6) 
 (Fishery Product Processing) 

  พืน้ฐำน : - 

 ชนิด องคป์ระกอบทางกายภาพและทางเคมขีองสตัวน์ ้า หลกัเทคโนโลยี
ทางผลติภณัฑป์ระมง การแปรรปูโดยความรอ้นและไมใ่ชค้วามรอ้น 
ผลติภณัฑใ์หม่ การตรวจสอบและควบคุมคุณภาพผลติภณัฑ ์ มาตรฐาน
ผลติภณัฑส์ตัวน์ ้า 

 Types, physical and chemical composition of fish, principle 
technology in fishery product, thermal and non-thermal processing, 
new products, inspection and quality control of fishery products, 
fishery product standard. 
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04801435 เครือ่งมือทางกระบวนการแปรรปูอาหาร      2(2-0-4) 
 (Food Processing Equipment) 

  พืน้ฐำน : - 

 หลกัการและชนิดของเครื่องมอืทางกระบวนการแปรรปูอาหาร การ
ควบคุม การดแูลและซ่อมบ ารุงเครื่องมอื 

 Principles and type of equipment in food processing, equipment 
control and maintenance. 

 
04801464 เทคโนโลยีการหมกัอาหารและเครือ่งดื่ม      3(2-3-6) 
 (Food and Beverage Fermentation Technology) 

  พืน้ฐำน : - 

 บทบาทของจุลนิทรยีใ์นอาหารหมกัและเครื่องดื่มหมกั เทคนิคการเลอืก 
การเกบ็รกัษาเชือ้จุลนิทรยี ์ การศกึษาจลนศาสตรใ์นกระบวนการหมกั  
การเปลีย่นแปลงทางภายภาพและเคมขีองอาหาร ระหว่างการหมกั 
กรรมวธิกีารผลติและการน าเทคโนโลยใีหม่มาใชพ้ฒันากระบวนการหมกั 
การพฒันาอาหารหมกัพืน้บา้นเพื่อเขา้สูอุ่ตสาหกรรม และการควบคุม
คุณภาพอาหารและเครื่องดืม่หมกัชนิดต่าง ๆ 

 Roles of microorganisms in fermented foods and fermented 
beverages, selection, storage and collection techniques of 
microorganism, kinetic of fermentation processes, physical and 
chemical changes during fermentation, fermentation processes of 
various fermented foods, development of fermentation process 
from indigenous to industrial scale, quality control of fermented 
foods and fermented beverages. 



 

มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร 
 

43  

ค าอธิบายรายวิชา 
 
 
04801472 การจดัซ้ือทางอตุสาหกรรมอาหาร       1(1-0-2) 
 (Purchasing in Food Industry) 

  พืน้ฐำน : - 

 หลกัการวางแผนการและการเจรจาต่อรองในการจดัซือ้ การบรหิาร และ
การกระจายสนิคา้คงคลงั  

 Planning and bargaining principles in purchasing, stock 
management and distribution. 

 
04801491 เทคนิคการวิจยั         3(1-6-5) 
 (Research Techniques) 

  พืน้ฐำน : - 

 เทคนิคการท างานวจิยัเชงิทดลอง การเขยีนขอ้เสนอโครงการ การ
วางแผนการทดลอง การเกบ็ขอ้มลู การวเิคราะหแ์ละประมวลผล การ
รายงานผลงานการวจิยัทางดา้นเทคโนโลยกีารอาหาร 

 Techniques in experimental research, proposal writing, 
experimental design, data collection and interpretation; 
development of an independent research paper in food 
technology. 
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04801496 เรือ่งเฉพาะทางเทคโนโลยีการอาหาร              1-3 
 (Selected Topics in Food Technology) 

  พืน้ฐำน : - 

 เรื่องเฉพาะทางเทคโนโลยกีารอาหารในระดบัปรญิญาตร ี หวัขอ้เปลีย่น 
ไปแต่ละภาคการศกึษา  

 Selected topics in food technology at the bachelor’s degree level. 
Topics are subject to be changed each semester. 

 
04801497 สมัมนา                   1 
 (Seminar) 

  พืน้ฐำน : - 

 การน าเสนอและการอภปิรายหวัขอ้ทีน่่าสนใจทางเทคโนโลยทีางอาหาร
ในระดบัปรญิญาตร ี

 Presentation and discussion on current interesting topics in food 
technology at the bachelor’s degree level. 

 
04801498 ปัญหาพิเศษ                1-3 
 (Special Problems) 

  พืน้ฐำน : - 

 การศกึษาคน้ควา้ทางเทคโนโลยกีารอาหารระดบัปรญิญาตร ี และเรยีบ
เรยีงเป็นรายงาน 

 Study and research in food technology at the bachelor’s degree 
level and compiled into report. 
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04850390   การเตรียมความพรอ้มสหกิจศึกษา              1(1-0-2)               
 (Cooperative Education Preparation) 

                พืน้ฐำน   :    -  

หลกักำร แนวคดิ และกระบวนกำรของสหกจิศกึษำ ระเบยีบขอ้บงัคบัที่
เกีย่วขอ้ง ควำมรูพ้ืน้ฐำนและเทคนิคในกำรสมคัรงำนอำชพี ควำมรู้
พืน้ฐำนในกำรปฏบิตังิำนกำรสือ่สำรและมนุษยสมัพนัธ ์ กำรพฒันำ
บุคลกิภำพ ระบบกำรบรหิำรคณุภำพในสถำนประกอบกำร เทคนิคกำร
น ำเสนอ กำรเขยีนรำยงำน 
Principles, concepts and processes of cooperative education. 
Related rules and regulation. Basic knowledge and techniques in 
job application. Basic knowledge and techniques in working. 
Communication and human relations. Personality development. 
Quality management system in workplace. Presentation 
technique.Report writing. 

 
 
04850490  สหกิจศึกษา                                                                   6 
                 (Cooperative Education)  

พืน้ฐำน :  04850390 

กำรปฏบิตังิำนในลกัษณะพนกังำนชัว่ครำว ตำมโครงกำรทีไ่ดร้บั
มอบหมำย ตลอดจนกำรจดัท ำรำยงำนและกำรน ำเสนอ 
On the job training as temporary employee according to the 
assigned project including report writing and presentation. 
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หลกัเกณฑใ์นการประเมินผลนิสิต 
 
1.  กฎระเบียบหรอืหลกัเกณฑ ์ในการให้ระดบัคะแนน (เกรด)  

กำรวดัผล และกำรส ำเรจ็กำรศกึษำตำมขอ้บงัคบั ว่ำดว้ยกำรศกึษำระดบัปรญิญำตรี
ของมหำวทิยำลยัเกษตรศำสตร ์ พ.ศ. 2548 

2.  กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสมัฤทธ์ิของนิสิต  

2.1  กำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรยีนรูข้ณะนิสติยงัไม่ส ำเรจ็กำรศกึษำ 
      มกีำรก ำหนดกำรทวนสอบผลสมัฤทธิก์ำรเรยีนรูข้องนิสติ ทัง้ในระดบัรำยวชิำ 

เช่น มคีณะกรรมกำรหรอืผูท้รงคุณวุฒพิจิำรณำควำมเหมำะสมของขอ้สอบและกำรให้
คะแนนในกำรวดัผลกำรเรยีนรูต้ำมทีก่ ำหนดไวใ้นรำยละเอยีดของรำยวชิำ มกีำรประเมนิ
กำรเรยีนกำรสอนระดบัรำยวชิำโดยนิสติ ส ำหรบักำรทวนสอบระดบัหลกัสตูรสำมำรถท ำ
ไดโ้ดยมรีะบบประกนัคุณภำพภำยในสถำบนัด ำเนินกำร 

2.2  กำรทวนสอบมำตรฐำนผลกำรเรยีนรูห้ลงัจำกนิสติส ำเรจ็กำรศกึษำ 
      มกีำรทวนสอบในระดบัหลกัสตูร เป็นกำรประเมนิควำมส ำเรจ็ของหลกัสตูรใน

กำรผลติบณัฑติทีม่คีุณภำพ ทีส่ะทอ้นกำรบรรลุผลกำรเรยีนรูใ้นภำพรวมของหลกัสตูร 
เช่น กำรสอบถำมควำมคดิเหน็ของนิสติชัน้ปีสุดทำ้ยและ/หรอืบณัฑติใหม ่  โดยกำรใช้
แบบสอบถำม กำรสอบประมวลผลกำรเรยีนรูโ้ดยรวมก่อนจบกำรศกึษำ (Exit 
Examination)  และกำรสอบถำมควำมพงึพอใจจำกผูจ้ำ้งงำน เป็นตน้ 

3. เกณฑก์ารส าเรจ็การศึกษาตามหลกัสูตร 

    3.1   เรยีนครบตำมจ ำนวนหน่วยกติทีก่ ำหนดไวใ้นหลกัสตูร 
    3.2   ระดบัแตม้คะแนนเฉลีย่สะสมขัน้ต ่ำ  2.00  (จำกระบบ 4  ระดบัคะแนน) 
    3.3   ผ่ำนกำรฝึกงำน ไม่น้อยกว่ำ  300 ชัว่โมง  
     3.4  ขอ้ก ำหนดอื่นๆ ใหเ้ป็นไปตำมขอ้บงัคบัว่ำดว้ยกำรศกึษำขัน้ปรญิญำตร ี
มหำวทิยำลยัเกษตรศำสตร ์พ.ศ. 2548 


